


GRAN CENONE DI FINE ANNO
M E N Ù  T E R R A 

Euro 110,00 a persona, bevande incluse (vino, bollicine e analcolici)

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O
Chandon Garden Spritz servito con delizie pastellate 

A N T I PA S T I
Cheesecake con crumble alla curcuma con fiori 
di manzo affumicato al legno di betulla e chips 

di patate viola su spuma di guacamole

Pera con primo sale e menta in crosta di pane panko 
con composta di cipolla di Tropea caramellata

Temaki con tartare di chianina e sfera di passion 
fruit su crema di zucca e amaretto

P R I M I
Risotto al basilico con bocconcini di bufala, rucola croccante e 
chips di capocollo di Martina Franca su crema di zucca e lime

Raviolone cacio e pepe, ripieno di stracotto di 
manzo su fonduta di piccadilly gialli

S E C O N D I
Filetto di Scottona in camicia di speck e salvia con salsa 

al mirto salentino e cuore di carciofo al barbecue 

Cotechino e lenticchia 

D E S S E R T 
Panettone artigianale mignon su crema di 

zuppa inglese e frutti di bosco



GRAN CENONE DI FINE ANNO
M E N Ù  M A R E 

Euro 110,00 a persona, bevande incluse (vino, bollicine e analcolici)

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O
Chandon Garden Spritz servito con delizie pastellate 

A N T I PA S T I
Cheesecake con trippa di calamaro e chips di 

patate viola su spuma di guacamole

Tataki di ombrina in crosta di pistacchio e noci 
con bacon su peperone rosso liofilizzato

Temaki al gambero viola, pere Williams con 
sfere di rum su crema di mango

P R I M I
Risotto al basilico con bocconcini di bufala, rucola croccante e 
chips di capocollo di Martina Franca su crema di zucca e lime

Raviolone ripieno di dentice con bisque di patata e gamberi 
con fiore di ombrina alla bietola rossa affumicata

S E C O N D I
Darna di ricciola in umido su crema di ceci e cipolla 

di Tropea caramellata al Primitivo di Manduria

Cotechino e lenticchia 

D E S S E R T 
Panettone artigianale mignon su crema di 

zuppa inglese e frutti di bosco




